PROTOCOLO DE REQUISITOS FITOSANITARIOS
PARA LA EXPORTACION DE UVAS DE MESA DESDE LA
REPUBLICA ARGENTINA A LA REPUBLICA POPULAR CHINA
ENTRE
EL MINISTERIO DE AGROINDUSTRIA
DE LA REPUBLICA ARGENTINA
Y
LA ADMINISTRACION GENERAL DE SUPERVISION DE CALIDAD,
INSPECCION Y CUARENTENA
DE LA REPUBLICA POPULAR CHINA

Con el objetivo de exportar uvas de mesa de manera segura desde la Republica Argentina a
la Reputblica Popular China, y sobre la base de los resultados del anélisis de riesgo de
plagas, el Ministerio de Agroindustria de la Republica Argentina v la Administracion
General de Supervision de Calidad, Inspeccién y Cuarentena de la Republica Popular
China (en adelante denominada “AQSIQ”), han intercambiado amistosamente sus puntos
de vista y alcanzado los siguientes acuerdos.

Articulo 1

El Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria (en adelante SENASA),
organismo descentralizado del Ministerio de Agroindustria de la Republica Argentina, serd
el organismo responsable de la parte argentina de la implementacion del presente
Protocolo.

Articulo 2

Las uvas de mesa (Vitis vinifera Linn) (en adelante “las uvas™) de Argentina que se
exporten a China deberdn cumplir con las leyes y normas nacionales pertinentes en materia
fitosanitaria de la Republica Popular China y deberan estar libres de plagas cuarentenarias
de interés para China (ver Anexo 1).




Articulo 3

Los lugares de produccion (vifiedos), establecimientos de empaque, depédsitos de frio e
instalaciones de tratamiento en frio de las uvas para exportacién deberén ser registrados y
aprobados por SENASA. La informacion de registro deberd incluir nombre, direccion y
codigo de identificacion, a fin de poder hacer una correcta trazabilidad cuando el producto
para exportacion no cumpla con las disposiciones correspondientes del presente Protocolo.
El listado de registro debera ser presentado por SENASA a AQSIQ antes de la temporada
de exportacion de cada afio, para su aprobacion.

SENASA y AQSIQ auditaran conjuntamente los vifiedos, empaques e instalaciones de
tratamiento registrados, previo a la primera temporada de exportacion. SENASA
inspeccionara y mantendré registros de cada temporada de exportacion y los pondra a
disposicion de AQSIQ cuando lo requiera.

Articulo 4

Todos los lugares de produccion (vifiedos) registrados para exportacion deberdn
implementar buenas practicas agricolas (BPA) incluyendo el mantenimiento de las
condiciones fitosanitarias y la eliminacion de la fruta remanente posterior a la cosecha y de
los restos de poda al final de la temporada. Ademas, los lugares de produccion (vifiedos)
deberan implementar Manejo Integrado de Plagas (IPM), incluyendo monitoreo de plagas
y enfermedades, control quimico y bioldgico, labores culturales y otras medidas de control
para las plagas cuarentenarias de interés para China (ver Anexo 1).

Ambas Partes acuerdan requerir monitoreo especifico para Awmastrepha fraterculus,
Ceratitis capitata, Planococcus ficus, Frankliniella australis, Frankliniella gemina,
Lobesia  botrana,  Naupactus  xanthographus,  Phaeoacremonium  aleophilum,
Phaeoacremonium parasiticum, Phaeomoniella chlamydospora.

Todos los lugares de produccion (vifiedos) registrados deberan mantener registros del
monitoreo y control de las plagas y deberan suministrar esa informacién a AQSIQ en caso
que se solicite. Estos registros de control de plagas deberan incluir el nombre, principio
activo, fecha de aplicacion, concentracién y otros detalles de los agentes quimicos
utilizados durante el periodo de crecimiento.

El monitoreo y control de las plagas de los lugares de produccion (vifiedos) de exportacion
debera ser realizado bajo instruccion de personal técnico. Este personal deberd recibir un
entrenamiento apropiado por parte de SENASA o de un organismo de capacitacion
autorizado por SENASA.




Articulo 5

1. El tratamiento de frio se llevaréd a cabo para Ceratitis capitata y Anastrepha fraterculus.
El requerimiento técnico de dicho tratamiento de frio es el siguiente: la fruta se mantendra
con una temperatura en el centro de la pulpa de 1°C o menos por 16 diasomasoa 2,1 °C o
menos por 21 dias o mas. Bajo la supervision de SENASA o personal autorizado por
SENASA, el tratamiento de frio se realizara de acuerdo con el Procedimiento de
Tratamiento de frio de Pre exportacion (Anexo 2) o Procedimiento de Tratamiento de Frio
en transito (Anexo 3).

2. Las areas de produccion deberan ser libres de Lobesia Botrana de acuerdo a los
resultados del Programa Nacional de Prevencion y Erradicacion de esta plaga u otras
actividades de monitoreo. En caso de que esta plaga sea encontrada en algin area de
produccion durante el monitoreo, las uvas provenientes de estas dreas, no seran exportadas
a China en la presente temporada.

3. Los vifiedos deberan estar libres de Phaeoacremonium aleophilum, Phaeoacremonium
parasiticum 'y Phaeomoniella chlamydospora. En el caso de que estas plagas sean
detectadas en la fruta durante los monitoreos, las uvas de este vifiedo no deberin ser
exportadas a China durante la presente temporada.

Articulo 6

1. El envasado, el almacenamiento y el transporte de las frutas deberan ser sometidos a la
supervision del SENASA o personal autorizado por SENASA. El empaque a campo de las
uvas debera realizarse en una mesa de cosecha que asegure que las cajas no tengan
contacto con el piso.

2. Antes del envasado, las frutas deberan ser procesadas (seleccion) para garantizar que no
contengan insectos, acaros, sintomas de podredumbre, hojas, ramas, raices y tierra.

3. Las frutas procesadas deberdn mantenerse separadas en la cdmara de frio a fin de evitar
la contaminacion secundaria de plagas.

4. Cada caja debera tener un rétulo en inglés, que indique la codificacion oficial del Lugar
de Produccion y del establecimiento de empaque (Anexo 4).

5. Cada pallet de uva deber4 llevar la leyenda ““4ffE 4 N RILFE" en Chino (Anexo
4). Si no se utilizan pallets, cada caja de embalaje debera estar rotulada “#iifE 4 A R3¢

F1[E" en idioma chino.

6. Las cajas deberan estar limpias, higiénicas, sin uso y cumplir los requerimientos
fitosanitarios de China. En el caso de que haya aberturas en las cajas de embalaje, éstas
deberan estar suficientemente protegidas con gaza a prueba de insectos o bien la fruta
debera estar en bolsas microperforadas a fin de que estén protegidas contra plagas




(diametro de las perforaciones < 1,6 mm).

Articulo 7

La inspeccion de los envios a ser exportados a China sera realizada por SENASA o por
personal autorizado por SENASA, de acuerdo con el procedimiento de muestreo detallado
a continuacion, o bien sobre el 2% de las cajas del envio. En aquellos casos en que se
detecten plagas vivas cuarentenarias de interés para China, el envio sera rechazado y no
podra ser exportado a China. SENASA o personal autorizado por SENASA debera
investigar las causas y adoptar medidas correctivas. También deberdan mantener registros

de las intercepciones realizadas durante las inspecciones y tenerlas disponibles en caso que
las solicite AQSIQ.

Procedimiento de muestreo de inspeccidon y cuarentena previa al envio

Tamafo de un envio simple | Tamaifio de la muestra (nimero
(niimero de racimos de uva) de racimos de uva)

419 o menos 100% del envio

420-599 420

600-999 450

1000-1499 550

1500 o mas 600

Articulo 8

SENASA debera emitir un Certificado Fitosanitario para las frutas que hayan cumplido
con todas las exigencias descriptas en el presente Protocolo, con la siguiente declaracion
adicional: “El envio cumple con el Protocolo de Requisitos Fitosanitarios para la
exportacion de uva de mesa desde la Republica Argentina a la Republica Popular China y
estd libre de las plagas cuarentenarias de preocupacion para China”.

Para envios de uvas que recibieron tratamiento de frio previo a la exportacion, se debera
declarar en el Certificado Fitosanitario la temperatura, duraciéon de tratamiento de frio,
nombre o nimero de establecimiento de tratamiento y nimero de contenedor.

Para envios de uvas con tratamiento de frio en transito, se debera declarar en el Certificado
Fitosanitario la temperatura, duracion del tratamiento de frio, nimero de contenedor y
nimero de precinto.

La emision del citado Certificado Fitosanitario en cuanto a su contenido y formato se
completard teniendo como base las directrices de la Convencidon Internacional de
Proteccion Fitosanitaria (CIPF). SENASA proveera previamente la muestra del Certificado




Fitosanitario para ser confirmado por AQSIQ.

Articulo 9

1. Cuando la fruta llegue al puerto de entrada en China, el AQSIQ verificara la
documentacion, las etiquetas y realizara la inspeccion fitosanitaria correspondiente.

2. Para los envios con tratamiento de frio en origen o en transito, deberd suministrarse el
Informe de Tratamiento en Frio y el Registro de Calibracion de los sensores de temperatura
de la fruta durante la declaracion de inspeccion.

3. No se autorizara el ingreso de envios provenientes de lugares de produccion (vifiedos)
no autorizados.

4. En caso que el tratamiento de frio en transito sea invalido, el envio serd sometido a
tratamiento en frio después de la llegada al puerto de China (en caso de que la oficina local
de inspeccion y cuarentena confirme que el contenedor puede ser sometido a tratamiento
en frio de acuerdo a los requisitos), rechazado o destruido.

5. Si se detectan Ceratitis capitata o Anastrepha fraterculus vivas en fruta que ha recibido
tratamiento de frio, el envio serd rechazado y devuelto a origen o destruido. AQSIQ
notificard a SENASA inmediatamente y suspendera temporalmente la importacion de uvas
tratadas con frio hasta que se resuelva la causa que originé la no conformidad en base a
investigacion y negociacion.

6. En caso que se encuentre en la fruta Lobesia botrana viva, el envio serd devuelto o
destruido. Al mismo tiempo, AQSIQ notificara a SENASA inmediatamente y solicitard la
suspension de la exportacion a China desde el drea de produccién pertinente. SENASA
llevara a cabo una investigacion para identificar la causa y tomard medidas para mantener
el estatus de libre de la plaga y prevenir la recurrencia de estas situaciones. Basados en los
resultados de la evaluacion de medidas de mejora adoptadas por SENASA, AQSIQ
decidira si cancela o no la suspension.

7. Si se detecta cualquier otra plaga cuarentenaria de interés para China, la fruta sera
tratada, devuelta, re-exportada o destruida segiin lo dispuesto por los articulos relevantes
de la Ley de China sobre Cuarentena de Ingreso y Egreso de Animales y Vegetales. Al
mismo tiempo, AQSIQ notificard a SENASA inmediatamente y solicitara la suspension de
la exportacion a China desde el huerto pertinente e inclusive suspender toda la exportacion
de acuerdo a la situacién. SENASA llevara a cabo una investigacion para identificar las
causas y tomara medidas correctivas. AQSIQ determinara si corresponde o no remover las
medidas de suspension tomadas de acuerdo con los resultados de la evaluacién de las
medidas correctivas adoptadas por SENASA.




Articulo 10

Antes del comienzo de la primera exportaciéon, AQSIQ mandard dos expertos de
cuarentena a Argentina a realizar, con apoyo de SENASA, una investigacion in situ sobre
el estado de implementacion de los requisitos del presente Protocolo en las zonas de
produccion, lugares de produccion (vifiedos) y establecimientos de empaque registrados
para exportar uva de mesa a China. Esta inspeccion incluye el monitoreo y el control de
plagas en los lugares de produccion, las instalaciones de empaque, almacenaje en frio y
tratamiento en frio.

En el primer afio de comercio, AQSIQ enviara dos expertos de cuarentena para realizar una
inspeccion de todos los envios de uvas exportadas conjuntamente con personal de
SENASA o personal autorizado por SENASA, y supervisara y aprobara el tratamiento en
frio previo a la exportacion. En el caso de encontrarse plagas cuarentenarias vivas de
interés de China, o que el tratamiento en frio previo a la exportacién no sea valido, no se
exportara el envio, o se sometera a un tratamiento cuarentenario correctivo.

Todos los gastos incluyendo viaje, alojamiento, comidas y vidticos para las mencionadas
visitas deberan ser cubiertos por la parte argentina

Articulo 11

De acuerdo a la informacion actualizada sobre la situacion sanitaria en materia de plagas
en uvas de la Republica Argentina e informacion de intercepciones, AQSIQ evaluaré los
riesgos y coordinard con SENASA para hacer ajustes sobre el listado de las plagas
cuarentenarias y las medidas de cuarentena correspondientes.

A fin de asegurar la implementacion eficaz de las medidas de manejo del riesgo pertinentes
y los requisitos operativos después del comienzo del comercio, AQSIQ podré cada cinco
afios realizar una revision retrospectiva del estado de implementacion de los presentes
requisitos de inspeccion y cuarentena de uvas, la cual incluira la visita de dos expertos a la
Repiblica Argentina. De acuerdo a los resultados de esta revision, ambas Partes podran
acordar enmendar el presente Protocolo.

Articulo 12

El presente Protocolo entrara en vigencia a partir de la firma y permanecera vigente por un
periodo de DOS (2) afios. En caso de que ninguna de las Partes notifique su intencion de
enmendar o rescindir el presente Protocolo por lo menos DOS (2) meses antes de su fecha
de vencimiento, el presente Protocolo serd prorrogado autométicamente por periodos
sucesivos de DOS (2) afios.




Firmado en Beijing a los 17 dias del mes de mayo de 2017, en los idiomas chino, espafiol e
inglés, siendo todos los textos igualmente auténticos. En caso de divergencias, prevalecera
el texto en idioma inglés.

EN REPRESENTACION EN REPRESENTACION
DEL MINISTERIO DE DE LA ADMINISTRACION
AGROINDUSTRIA DE LA GENERAL DE SUPERVISION DE
REPUBLICA ARGENTINA CALIDAD, INSPECCION Y
CUARENTENA
DE LA REPUBLICA POPULAR
CHINA

AT




Anexo 1
Plagas cuarentenarias de interés para China
1. Anastrepha fraterculus
2. Ceratitis capitata
3. Frankliniella australis
4. Frankliniella gemina
5. Lobesia botrana
6. Monilinia fructicola
7. Naupactus xanthographus
8. Phaeoacremonium aleophilum
9. Phaeoacremonium parasiticum
10. Phaeomoniella chlamydospora
11. Planococcus ficus

12. Viteus vitifoliae




Anexo 2

Procedimiento de tratamiento en frio previo a la exportacion

1. Instalaciones de tratamiento de frio

1.1 El tratamiento de frio previo a la exportacion solo puede ser realizado en
instalaciones aprobadas por SENASA y AQSIQ.

1.2 SENASA o personal autorizado por SENASA sera responsable de asegurar que las
instalaciones de tratamiento de frio usadas por los exportadores se encuentren en
conformidad con las reglas pertinentes y se encuentren equipadas con una refrigeracion
capaz de alcanzar y mantener la fruta a la temperatura requerida.

1.3 SENASA o personal autorizado por SENASA mantendra un registro de las
instalaciones de tratamiento de frio aprobadas para el tratamiento de pre-embarque de
uvas a ser exportadas a la Republica Popular China. Este registro incluird la siguiente
documentacion e informacion:

(a) Ubicacion y planos de todas las instalaciones, incluyendo detalles de contacto de
los propietarios/ operadores.

(b) Tamario de las instalaciones y capacidad
(c) tipo de aislamiento utilizado en las paredes, techos y pisos.

(d) Marca, modelo, tipo y capacidad del condensador de refrigeracion y el
evaporador/ circulacién de aire.

(e) Rango de temperatura del equipo, control del ciclo de descongelamiento y las
especificaciones y detalles de todo equipo de grabacion de temperatura
integrado.

1.4 SENASA enviara a AQSIQ los nombres y direcciones de las instalaciones de
tratamiento de frio registradas antes del inicio de cada temporada de exportacion.

2. Tipo de registradores

2.1 SENASA o personal autorizado por SENASA, debera asegurarse que la
combinacion de sensores de temperatura y registradores de temperatura sea:

(a) adecuada para el propdsito. Los sensores tendran una precision de +£0,15 °C en el
rango de -3,0 °C y +3,0 °C

(b) capaz de ubicar el numero requerido de sensores

(c) capaz de registrar y almacenar datos por el periodo de tratamiento y luego hasta
que los datos puedan ser revisados por SENASA o personal autorizado por
SENASA vy funcionarios de AQSIQ.




(d) capaz de registrar la temperatura de todos los sensores al menos una vez por
hora y con el mismo grado de precision requerido por los sensores.

(e) capaz de producir impresiones que identifiquen a cada sensor, tiempo y
temperatura, asi como el namero de identificacion de la instalacion de
almacenamiento.

3. Calibracion de Temperatura

3.1 La calibracion debe llevarse a cabo mediante una mezcla de hielo picado y agua
destilada, usando un termometro certificado aprobado por SENASA o personal
autorizado por SENASA.

3.2 Cada sensor que el registro indique un desvio de +0,3 °C con respecto a 0 °C,
debera ser reemplazado por uno que se ajuste a este criterio. Una vez que se termina el
tratamiento, SENASA o personal autorizado por SENASA verificard la calibracion de

los sensores de fruta usando el método referido en “seccion 3.1”
4. Colocacion de los sensores de temperatura bajo la supervision de SENASA o
personal autorizado por SENASA

4.1 La fruta palletizada debe ser cargada en las camaras de frio bajo supervision de
SENASA o personal autorizado por SENASA y debe ser pre-enfriada previo al inicio
del tratamiento.

4.2 La temperatura de la sala debe ser medida por al menos 2 sensores de ambiente (en
los puntos de entrada y salida de circulacién de aire) y al menos 4 sensores deberén ser
instalados para medir la temperatura de pulpa de la fruta y se requiere que se ubiquen:

(a) Uno en parte media del pallet, ubicado en el centro de la camara.

(b) Uno en la parte superior del pallet, ubicado en el centro de la cdmara

(c) Uno en el centro del pallet, ubicado a la salida del aire frio.

(d) Uno en la parte superior del pallet, ubicado cerca a la salida del aire frio.

4.3 La colocacién de los sensores y la conexion a un registrador estara bajo la
supervision y guia del personal de SENASA autorizado.

4.4 Los registros pueden comenzar en cualquier momento, pero el tiempo de tratamiento
se considerara que comienza sélo cuando todos los sensores de la fruta hayan alcanzado
la temperatura de tratamiento.

4.5 Cuando solo el minimo numero de sensores ha sido utilizado y se genere una falla
en el funcionamiento del sensor de temperatura por mas de 4 horas consecutivas, el
tratamiento se declarara invalido y debera comenzar de nuevo.

5. Confirmacion de los resultados del tratamiento

5.1 Una vez transcurrido el tiempo de tratamiento y cumplido con los parametros




indicados en el Articulo 5 punto 1., los sensores deberan se re calibrados de acuerdo a
los procedimientos especificados en la “seccion 3”. Cumplido este procedimiento se

dard por aprobado el tratamiento de frio. Se deberan guardar los registros para las
auditorias de AQSIQ.

5.2 Si alguno de los sensores muestra una lectura de calibracion mayor al final que al
inicio, los registros de los sensores deberan ser ajustados en consecuencia.

Si este ajuste revela que el programa de tratamiento propuesto no se cumplid, se
considerard que el tratamiento ha fracasado. Existe la opcion por parte del exportador de
volver a presentar esta fruta a tratamiento, lo cual quedard a consideracion del SENASA
o la AQSIQ cuando corresponda.

5.3 Las impresiones de los registros de temperatura requieren ser acompafiados por
resimenes de datos adecuados que indiquen que se ha logrado el tratamiento de frio
requerido del producto.

5.4 SENASA o personal autorizado por SENASA o funcionarios de AQSIQ cuando
corresponda, deben firmar los registros de temperatura (incluyendo los registros de
calibracion y re calibracion de los sensores) y los resimenes antes de confirmar que el
tratamiento ha sido exitoso. Estos deben estar disponibles para auditorias de AQSIQ
cuando sea requerido.

5.5 Si el tratamiento de frio requerido ha tenido una falla, el registrador de datos debe
ser re conectado y el tratamiento continiia siempre que:

(a) SENASA o personal autorizado por SENASA o los funcionarios de AQSIQ
confirmen el mantenimiento de las condiciones requeridas del tratamiento
establecidas en el Articulo 5 de este Protocolo, o

(b) el tiempo transcurrido desde la interrupcion del tratamiento y reanudacion es
menos de 24 horas.

En ambos casos, se tomardn en cuenta los datos de temperaturas indicados desde el
momento en que el registrador de datos es re conectado.

6. Carga del contenedor

6.1 El contenedor debera ser chequeado por SENASA o personal autorizado por
SENASA o funcionarios de AQSIQ antes de la carga, para asegurar que se encuentre
libre de plagas y que las ventilaciones estén cubiertas para prevenir el ingreso de plagas.

6.2 La fruta debera ser cargada dentro de un recinto a prueba de insectos o utilizando un
cerramiento a prueba de insectos entre la camara de frio y el contenedor.

7. Precintado del contenedor

7.1 El SENASA debera colocar un precinto numerado en las puertas del contenedor y el
numero de precinto debe ir en el CF.




7.2 El precinto solo podra ser quitado por un funcionario del CIQ en el Puerto de
entrada a la Republica Popular China.

8. Almacenamiento de la fruta que no sera cargada inmediatamente

8.1 La fruta tratada que no va a ser cargada inmediatamente, deber4 ser almacenada bajo

condiciones de seguridad mantenidas por SENASA o personal autorizado por
SENASA:

(a) Si la fruta es almacenada en la Camara de tratamiento, la puerta del recinto
debera ser precintada.

(b) Si la fruta sera transferida a otro recinto para su almacenamiento, deberd ser
transferida de manera segura aprobada por SENASA y el recinto no debera
contener otra fruta y

(c) La carga subsecuente del contenedor debera ser realizada bajo supervision de
SENASA o su personal autorizado, de acuerdo a lo estipulado en “seccion 6”.

9. Certificado Fitosanitario

9.1 En el campo de tratamiento del CF debe ir consignada la temperatura, tiempo de
duracion del tratamiento de frio previo a la exportacién y nombre o nimero de la
camara de tratamiento de frio.

9.2 Cuando la fruta ingresa a la Republica Popular China se requerira por parte de CIQ
un CF y el Reporte del tratamiento de frio (registro de temperatura y registro de
calibracion de los sensores de temperatura, avalado por SENASA o funcionarios de
AQSIQ cuando corresponda).




Anexo 3
Procedimiento de frio en transito
1. Tipo de contenedores

Los contenedores deben ser de transporte (integrales) auto-refrigerados, capaces de
alcanzar y mantener las temperaturas requeridas.

2. Tipos de registradores

SENASA o personal autorizado por SENASA debera asegurarse que la combinacién de
los sensores de temperatura y registradores de temperatura sean:

2.1 Respaldados por sensores precisos a £0,15 °C en el rango de -3,0 °C a +3,0 °C
2.2 Capaz de colocar el nimero requerido de sensores.
2.3 Capaz de registrar y almacenar datos por el periodo del tratamiento.

2.4 Capaz de registrar las temperaturas de todos los sensores al menos cada hora,
con el mismo grado de precision que se requiere de los sensores y

2.5 Capaz de producir impresiones que identifiquen cada sensor, tiempo vy
temperatura asi como el nimero de identificacion del registro y del contenedor.

3. Calibracion de la temperatura

3.1 La calibracion debe realizarse usando una mezcla de hielo picado y agua destilada
usando un termoémetro certificado aprobado por SENASA o personal autorizado por
SENASA.

3.2 Todo sensor cuyo registro esté por fuera de = 0,3 °C de los 0 °C, debera ser
reemplazado por uno que cumpla con la precision requerida.

3.3 Se debera preparar un “registro de calibracion de los sensores de temperatura™ para
cada contenedor firmado y sellado por SENASA o personal autorizado por SENASA..
El original debe ser adjuntado al CF que acompaiia el envio.

3.4 CIQ comprobara al arribo la calibracion de los sensores de fruta.
4. Ubicacion de los sensores de temperatura

4.1 La fruta empacada debe ser cargada en un contenedor bajo la supervision de
SENASA o personal autorizado por SENASA. Los contenedores deberan ser
empacados de manera tal de asegurar que haya una cantidad equivalente de aire de
circulacion por debajo y alrededor de todos los pallets y cajas sueltas apiladas.

4.2 Al menos 3 sensores de temperatura de la fruta y 2 sensores de temperatura del aire
son necesarios en cada contenedor y las posiciones especificas son:

(a) Sensor 1 (en la pulpa de frutas): fila superior del pallet, en la caja del medio,
del pallet derecho ubicado frente al equipo refrigerador.




(b) Sensor 2 (en la pulpa de frutas): fila del medio del pallet, en la caja del centro,
aproximadamente 1,5 metros (para contenedores de 40 pies) o 1 metro (para
contenedores de 20 pies) desde la puerta del contenedor.

(c) Sensor 3 (en la pulpa de fruta): fila central del pallet, contra la pared izquierda
del contenedor, aproximadamente 1,5 metros (para contenedores de 40 pies) o 1
metro (para contenedores de 20 pies) desde la puerta del contenedor.

(d) Los otros dos sensores de temperatura de aire deben ser colocados en el
distribuidor de aire en la entrada y retorno de aire, respectivamente.

4.3 Todos los sensores deberan ubicarse bajo supervisién y guia de personal autorizado
de SENASA.

4.4 La fruta a ser embarcada debe mantenerse almacenada en frio (pre-cooling) hasta
tanto la temperatura de la pulpa alcance los 4° C 0 menos.

5. Precintado del contenedor

5.1 Se debe colocar un precinto numerado en la puerta del contenedor cargado y el
numero de precinto debera ser consignado en el CF.

5.2 El precinto solo podra ser removido por un funcionario de CIQ en el Puerto de
arribo en la Reptiblica Popular China.

6. Registro de temperatura y confirmacion.

6.1 Bajo el acuerdo en transito, el tratamiento de desinfestacién podra comenzar dentro
del barco y ser completado durante el viaje entre Argentina y el primer puerto en la
Republica Popular China o luego del arribo.

6.2 Los registros podran comenzar en cualquier momento, pero el tratamiento se
considerara iniciado solo luego de que todos los sensores de la fruta hayan alcanzado la
temperatura de tratamiento propuesta.

6.3 La compaiiia maritima descargara los archivos del registro de la desinfestacion y los
enviara a CIQ en el primer puerto de entrada a la Republica Popular China.

6.4 De acuerdo al tiempo de travesia hasta destino, puede ocurrir que el tratamiento de
frio para desinfestacion sea completado previo al arribo a un puerto en la Repiblica
Popular China. Esta permitido que los registros del tratamiento sean descargados y sean
enviados a CIQ para su verificacion. De todas maneras, es un requisito que el
tratamiento no se considere efectivo hasta que el CIQ haya completado la re-calibracion
de los sensores de temperatura. Por lo tanto, es una decision comercial si la fruta debera
ser "acondicionada" (por ejemplo, elevando gradualmente la temperatura de transporte)
antes de la llegada a la Repuiblica Popular China.

6.5 El CIQ verificara al arribo a un puerto de la Republica Popular China que los
registros de tratamiento cumplen los requisitos de desinfestacion pertinentes y que la
calibracion de los sensores de temperatura de tratamiento se ha completado.




7. Certificado Fitosanitario

7.1 La temperatura y duracion del tratamiento de frio, nimero de contenedor y precinto
deberan ser incluidos en el CF.

7.2 Al arribo se deberd presentar al CIQ: CF, Reporte de tratamiento de frio y Registro
de calibracion de los sensores de temperatura.




Anexo 4

Marea del envase (en Ingles)

Lugar de produccion (Provincia/Unidad de Produccion)
Nombre del Establecimiento productivo o su niimero de registro
Establecimiento de empaque o su niimero de registro

Marca del pallet (en Chino)
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PROTOCOL OF PHYTOSANITARY REQUIREMENTS
FOR THE EXPORT OF TABLE GRAPES
FROM ARGENTINA TO CHINA
BETWEEN
THE MINISTRY OF AGRO-INDUSTRY
OF THE ARGENTINE REPUBLIC
AND
THE GENERAL ADMINISTRATION OF QUALITY
SUPERVISION, INSPECTION AND QUARANTINE
OF THE PEOPLE’S REPUBLIC OF CHINA

For the purpose of safe exports of table grapes from the Argentina to
the People’s Republic of China and on the basis of the pest risk
analysis, the Ministry of Agro-Industry of the Argentine Republic
and the General Administration of Quality Supervision, Inspection
and Quarantine of the People’s Republic of China (hereinafter
referred to as AQSIQ), through friendly negotiations, have reached a

consensus as follows:

Article 1

The National Service for Agri-food Health and Quality (hereinafter
SENASA), a decentralized body of the Ministry of Agro-Industry
shall be the Argentine body responsible for implementing this
Protocol.

Article 2
Table grapes (Vitis vinifera Linn.) exported from Argentina to China

(hereinafter referred to as “grapes™) shall comply with the relevant

phytosanitary laws and regulations of the People’s Republic of China




and shall be free of the quarantine pests of concern to China (see

Annex 1).
Article 3

Production places (vineyards), packing houses, cold stores and cold
treatment facilities for grapes to be exported shall be registered and
approved by SENASA. The registration information shall include the
name, address and identification code for the purpose of accurate
traceability in the event of failure of the exported goods to conform
to relevant provisions hereof. The registration list shall be provided
by SENASA to AQSIQ, for its approval, prior to the export season

each year.

SENASA and AQSIQ will jointly audit the registered vineyards,
packing houses and treatment facilities prior to the first export
season. SENASA will inspect and keep inspection records for each

export season and provide them to AQSIQ on request.
Article 4

All registered production places (vineyards) for export shall abide
by good agricultural practices (GAP), including maintaining
phytosanitary conditions and the elimination of remaining fruit after
harvesting and pruning remains at the end of the season. In addition,
production places (vineyards) shall implement the integrated pest
management (IPM), including pest and disease monitoring, chemical
and biological control, cultural practices and other control measures

for the quarantine pests of concern to China (see Annex 1).

Both Parties agree to require specific monitoring for Anastrepha
fraterculus, Ceratitis capitala, Planococcus ficus, Frankliniella

australis, Frankliniella gemina, Lobesia botrana, Naupacius




xanthographus, Phaeoacremonium aleophilum, Phaeoacremonium
parasiticum, Phaeomoniella chlamydospora.

All registered production places (vineyards) shall maintain
monitoring and control records of pests, and shall, upon request,
provide such records to AQSIQ. These records of control of pests
shall include the name, active ingredient, application date,
concentration and other details of all chemical agents used in the

growing season.

Pest monitoring and control of production places (vineyards)
registered for export shall be carried out under the instruction of
technical personnel. Such technical personnel shall receive the
appropriate training by SENASA or a relevant training body
authorised by SENASA.

Article 5

1. Cold treatment shall be conducted for Ceratitis capitata and
Anastrepha fraterculus. The technical requirement of such cold
treatment is as follows: the fruit must be kept with the pulp core
temperature at 1 °C or below for 16 days or more, or at 2.1 °C or
below for 21 days or more. Under the supervision of SENASA or
personnel authorised by SENASA, the cold treatment shall be carried
out in accordance with Pre-export Cold Treatment Procedures (Annex

2) or In-transit Cold Treatment Procedures (Annex 3).

2. The production areas must be free from Lobesia botrana,
according to the results of the National Program of Prevention and
Eradication of this pest or others monitoring activities. In case of
this pest being found in any production area during monitoring,
grapes from these production areas shall not be exported to China in

the current season.




3. The vineyards shall be free of Phaeoacremonium aleophilum,
Phaeoacremonium parasiticum and Phaeomoniella chlamydospora. In
case of this pest being detected on fruit during monitoring, grapes
from these vineyards shall not be exported to China in the current

season.
Article 6

I. Packing, storage and transport of the fruit shall be subject to
supervision by SENASA or personnel authorised by SENASA. The
field packing of grapes shall be carried out with a harvesting trolley

to ensure the packing boxes have no contact with the ground.

2. Prior to packing, the fruit shall be processed (selected) to
guarantee that the fruit is free from insects, mites, signs of rot,

leaves, branches, roots and soil.

3. Processed fruit shall be kept separate in the cold stores to avoid

re-infestation by pest.

4. Each box of fruit shall be labelled in English stating the official

code of the production place and of the packing houses (Annex 4).

5. Each pallet of grapes shall be labelled “FEFHEARILME" in
Chinese (Annex 4). If no pallets are used, each packing box shall be
marked with “5fEFE ANRILME" in Chinese.

6. Boxes shall be clean, sanitary and unused in conformity with
China’s phytosanitary requirements. In cases where there are vents
in the packing box, they shall be sufficiently protected with insect
proof gauze or the fruit inside the box shall be enclosed with
microperforated bags to protect it against pests (perforations

diameter < 1.6 mm).




Article 7

SENASA or personnel authorised by SENASA shall carry out the
inspection of each consignment of grapes exported to China,
according to the following sampling schedule or 2% of boxes in the
consignment. In cases where live quarantine pests of concern to
China are detected, the whole consignment shall be rejected and not
be exported to China. SENASA or the personnel authorised by
SENASA shall investigate the causes and adopt corrective measures.
They shall also keep records of the interceptions made during these

inspections and make them available to AQSIQ as requested.

Sampling Schedule of Inspection and Quarantine prior to

Departure
Size of a single consignment Size of sample (number of
(number of grape bunches) grape bunches)
419 or below 100% of the consignment
420-599 420
600-999 450
1000-1499 550
1500 or more 600
Article 8

SENASA shall issue a Phytosanitary Certificate for the fruits that
have complied with the requirements provided for in this Protocol,
bearing the following additional statement: “The consignment
complies with the Protocol of Phytosanitary Requirements for the
Export of Table Grapes from the Argentine Republic to the People’s
Republic of China, and is free of any quarantine pests of concern to
China®. |




For grapes subject to cold treatment prior to export, the
Phytosanitary Certificate shall bear the temperature, duration of the
cold treatment, name or number of treatment facilities and container

number.

For grapes subject to in-transit cold treatment, the Phytosanitary
Certificate shall bear the temperature, duration of cold treatment,

container number and sealing number.

The Phytosanitary Certificate’s content and format shall be
completed following the directives of the International Plant
Protection Convention (IPPC). SENASA shall provide the sample of
the Phytosanitary Certificate for approval by AQSIQ.

Article 9

1. Upon arrival of the grapes to the port of entry in China, AQSIQ
shall verify the documents and labels and shall perform the

corresponding phytosanitary inspection.

2. For items having undergone cold treatment at origin or in transit,
Cold Treatment Report as well as the Fruit Temperature Probe

Calibration Record shall be supplied during declaration inspection.

3. No consignment of grapes, coming from an unauthorised

production place (vineyard), shall be allowed to enter China.

4. In cases where the cold treatment is identified as invalid, the
consignment of grapes will be subject to cold-treatment on-shore in
China (if confirmed by the local inspection and quarantine office,
that the containers could undergo cold treatment in accordance with

the requirements), returned or destroyed.




5. In cases where live Ceratitis capitata or Anastrepha fraterculus
are found in fruit that was cold treated, the consignment of goods
shall be rejected and returned or destroyed. AQSIQ shall notify
SENASA immediately and shall temporarily suspend imports of cold-
treated grapes until the cause which originated the non-conformance

is resolved on the basis of an investigation and negotiation.

6. In cases where Lobesia botrana is found in fruit, the consignment
of goods shall be returned or destroyed. At the same time, AQSIQ
will immediately report it to SENASA, requiring the suspension of
grape export to China from the relevant production area. SENASA
will carry out an investigation to identify the cause and take
measures to keep the pest free status and prevent recurrence of these
situations. Based on the outcome of the assessment of improvement
measures adopted by SENASA, AQSIQ shall decide whether or not to

cancel the suspension.

7. In the event of detection of any other quarantine pests of concern
to China, the fruit shall be treated, returned, re-exported or
destroyed as provided for in the relevant articles of the Law on Entry
and Exit of Animals and Plant Quarantine of China. At the same
time, AQSIQ will immediately report it to SENASA, requiring the
suspension of grape export to China from the relevant orchard, or
even suspend whole export according to the situation. SENASA shall
carry out an investigation to identify the reasons and take corrective
measures. AQSIQ will determine whether or not to remove the
suspension measures that have been taken according to the

evaluation results for the corrective measures adopted by SENASA.
Article 10

Prior to the beginning of the first exportation, AQSIQ shall send two

quarantine experts to Argentina to conduct, with the assistance of




SENASA, on-site investigation on the implementation situation of
the requirements of this Protocol in the grape growing areas,
production places (vineyards) and packing houses registered for
export table grapes to China. This inspection includes the pest
monitoring and control in the production places, packing and cold

storage facilities and cold treatment operation.

In the first year of trade, AQSIQ will send two quarantine experts to
perform a preliminary inspection of all consignments of grapes to be
exported to China, jointly with SENASA or personnel authorised by
SENASA, and supervise and approve pre-export cold treatment. In
the case of detection of live quarantine pests of concern to China, or
invalid pre-export cold treatment, the consignment of goods shall not
be exported, or shall be subject to relevant quarantine corrective

treatment.

All expenses including travel, accommodation, food and per diem for

the mentioned visits shall be covered by the Argentine side.
Article 11

In accordance with updated information on the pest status of grapes
in the Argentine Republic and interception information, AQSIQ shall
carry out a further risk assessment, and will consult with SENASA to

adjust the quarantine pest list and relevant quarantine measures.

To ensure the effective implementation of the relevant risk
management measures and operation requirements, AQSIQ shall
carry out a retrospective review of the implementation of the present
inspection and quarantine requirements for the grapes once every
five years after commencement of the trade, including sending two

experts to the Argentine Republic for verification. The Parties may




amend by mutual agreement this Protocol based on the findings of

this review.
Article 12

This Protocol shall enter into force as of the day it is signed and
shall be valid for a period of TWO (2) years. If none of the Parties
notifies its intent to amend or terminate this Protocol at least TWO
(2) months before the date of expiry, this Protocol shall be

automatically extended for successive periods of TWO (2) years.

Signed in Beijing on the 17" day of May, 2017, in Spanish, Chinese
and English, all texts having equal standing. In case of controversy,

the English version shall prevail.

REPRESENTATIVE REPRESENTATIVE OF THE
OF THE MINISTRY OF GENERAL ADMINISTRATION
AGRO-INDUSTRY OF QUALITY SUPERVISION,
OF THE ARGENTINE INSPECTION AND
REPUBLIC QUARANTINE

OF THE PEOPLE’S
REPUBLIC OF CHINA




Annex 1

Quarantine Pests of Concern to China

Anastrepha fraterculus
Ceratitis capitata
Frankliniella australis
Frankliniella gemina
Lobesia botrana
Monilinia fructicola

Naupactus xanthographus

N

Phaeoacremonium aleophilum
9. Phaeoacremonium parasiticum
10. Phaeomoniella chlamydospora
11. Planococcus ficus

12. Viteus vitifoliae




Annex 2

Pre-export Cold Treatment Procedure

1. Cold Treatment Facilities

1.1 Pre-shipment cold treatment can only be conducted in cold
treatment facilities approved by SENASA and AQSIQ.

1.2 SENASA or personnel authorised by SENASA shall be
responsible for ensuring that the cold treatment facilities used by
exporters are in accordance with appropriate regulations and are
equipped with refrigeration equipment capable of achieving and
keeping the fruit at the required temperature.

1.3 SENASA or personnel authorised by SENASA shall keep a
register of cold treatment facilities approved for pre-shipment
treatment of grapes exported to the People’s Republic of China. This
register will include the following materials and information:

(a) location and building plans of all facilities, including

contact details of the owners/operators

(b) dimensions of the facilities and room capacity

(c) type of insulation used in walls, ceilings and floors

(d) make, model, type and capacity of the refrigeration

condenser and evaporator/air circulation

(e) the temperature range of the equipment, defrost cycle control

and specifications and details of any integrated temperature
recording equipment.

1.4 SENASA will submit to AQSIQ the names and addresses of
currently registered cold treatment facilities prior to the beginning
of each grape export season.

2. Type of Recorders

2.1 SENASA or personnel authorised by SENASA shall ensure
that the combination of temperature probes and temperature
recorders are:

(a) suitable for the purpose. Sensors shall have a precision of

+0.15 °C in the range of -3.0 °C and +3.0 °C;




(b) able to accommodate the required number of probes;

(c) capable of recording and storing data for the period of the
treatment and then until the data can be examined by
SENASA or personnel authorised by SENASA and AQSIQ
officials;

(d) capable of recording all temperature sensors at least once
each hour, and to the same degree of accuracy as is required
by the sensors;

(e) capable of producing printouts which identify each sensor,
time and the temperature, as well as the identification
number of the storage facility.

3. Calibration of Temperature

3.1 Calibration must be conducted using a mix of crushed ice and
distilled water, and a certified thermometer approved by SENASA or
SENASA authorised personnel.

3.2 Any sensor that records 0.3 °C starting at 0 °C must be
replaced by one that meets this criterion. When the treatment is
completed, SENASA or personnel authorised by SENASA will verify
the calibration of the fruit temperature sensors using the method
referred to in ‘Section 3.1°.

4. Placement of Temperature Sensors under Supervision of
SENASA or personnel authorised by SENASA

4.1 Palletised fruit shall be loaded into the cold rooms under the
supervision of SENASA or personnel authorised by SENASA and be
pre-cooled prior to the beginning of the treatment.

4.2 The room temperature shall be measured at least by two room
probes (at the inlet and the outlet points of air circulation), and at
least four probes shall be installed to measure the temperature of
fruit flesh and are required to be placed:

(a) one at the centre of the pallet, placed in the centre of the

cold room

(b) one at the upper part of the pallet, placed in the centre of the

cold room




(c) one at the centre of the pallet, placed near the outlet of cold

air

(d) one at the upper part of the pallet, placed at the outlet of

cold air

4.3 Placement of sensors and connection to a logger shall be
under the supervision and guidance of SENASA authorised
personnel.

4.4 Logger records may commence at any time; however, the
treatment time will be deemed to have begun only when all fruit
temperature probes reach the nominated treatment temperature.

4.5 Where only the minimum numbers of probes have been used,
and a failure in the probe functioning occurs for a period of more
than four consecutive hours, the treatment will be declared void and
must be started again.

5. Confirmation of Treatment Results

5.1 After the nominated treatment time has elapsed and the
parameters set out in Article 5.1 have been met, probes shall be re-
calibrated according to procedures specified in “Section 3. After
completed this procedure, cold treatment will be approved. Records
must be kept for AQSIQ audit.

5.2 If any probe shows a higher calibration reading at the
completion of the treatment than at the initial calibration setting, the
recordings from the probe(s) shall be adjusted accordingly.

If this adjustment reveals that the nominated treatment schedule
was not met, the treatment shall be deemed to have failed. There is
the option by the exporter to re-submit this fruit for treatment at the
discretion of SENASA or AQSIQ when appropriate.

5.3 Printouts of temperature records are to be accompanied by
suitable data summaries that indicate that the required cold treatment
of the product has been achieved.

5.4 SENASA or personnel authorised by SENASA or AQSIQ
officials when appropriate, shall sign the temperature records

(including probe calibration and re-calibration records) and




summaries before confirming that the treatment has been successful.
These are to be available for AQSIQ audit when required.

5.5 If the required cold treatment of the product has failed, the
logger shall be re-connected and the treatment continued provided
that:

(a) SENASA or SENASA authorised personnel or AQSIQ
officials confirms the maintenance of the treatment
conditions required by Article 5 of this Protocol, or

(b) the elapsed time between treatment interruption and
resumption is less than 24 hours.

In both cases, temperature data indicated from the moment the

logger is re-connected will be taken into account.
6. Container Loading

6.1 The container shall be checked by SENASA or personnel
authorised by SENASA or AQSIQ officials before loading, to ensure
it is free of pests, and that vents are covered to prevent the entry of
pests. '

6.2 Fruit shall be loaded within an insect proof building or using
an insect-proof enclosure between the cold room entrance and the
container.

7. Sealing of Container

7.1 SENASA shall place a numbered seal on the loaded container
doors and the seal number noted on the Phytosanitary Certificate.

7.2 The seal must only be removed by CIQ officials at the port of
entry in the People’s Republic of China.

8. Storage of Fruits if not immediately loaded

8.1 Treated fruit not intended for immediate loading shall be
stored for subsequent shipment provided security conditions are
maintained by SENASA or personnel authorised by SENASA:

(a) if fruit is stored in the treatment room, the door of treatment

room must be sealed;

(b) if fruit will be transferred to another room for storage, it

shall be transferred in a secure manner approved by SENASA




and the room must not contain other fruit, and
(¢) subsequent container loading must be performed under
supervision of SENASA or by .personnel authorised by
SENASA in accordance with ‘Section 6°.
9. Phytosanitary Certificate
9.1 Temperature and duration of pre-export cold treatment, and
name or number of treatment facilities must be written in the
treatment section of the Phytosanitary Certificate.
9.2 When the fruit enters the People’s Republic of China, a
Phytosanitary Certificate and Cold Treatment Report (temperature
records and fruit temperature probe calibration record, endorsed by

SENASA or AQSIQ officials, if applicable) will be required by CIQ.




Annex 3

In transit Cold Treatment Procedure

1. Type of Containers

Containers must be self-refrigerated (integral) shipping
containers, capable of achieving and holding the required
temperatures.
2. Types of recorder

SENASA or personnel approved by SENASA shall ensure that the
combination of temperature probes and temperature recorders are:

2.1 supported by sensors that are accurate to =0.15 °C in the
range of -3.0 °C to +3.0 °C

2.2 capable of accommodating the required number of probes

2.3 capable of recording and storing data for the period of the
treatment

2.4 capable of recording temperature from all sensors at least
hourly to the same degree of accuracy as is required of the sensors,
and

2.5 capable of producing printouts that identify each sensor, time
and the temperature, as well as the identification number of the
recorder and the container.
3. Calibration of Temperature

3.1 Calibration must be conducted using a mix of crushed ice and
distilled water and a certified thermometer approved by SENASA or
personnel authorised by SENASA. .

3.2 Any sensor that records more than plus or minus 0.3 °C from
0 °C must be replaced with one that meets the appropriate precision.

3.3 A ‘Record of calibration of fruit sensors’ must be prepared
for each container and signed and stamped by a SENASA official or
SENASA authorised personnel. The original must be attached to the
Phytosanitary Certificate that accompanies the consignment.

3.4 On arrival CIQ will check the calibration of the fruit sensors.

4. Placement of Temperature Probes




4.1 Packed fruit shall be loaded in shipping containers under the
supervision of SENASA or personnel authorised by SENASA.
Containers shall be packed in a manner that ensures that there is
equal airflow under and around all pallets and loose stacked boxes.

4.2 At least three fruit temperature sensors and two air
temperature sensors are necessary in each container, and their
specific positions are:

(a) Sensor 1 (in pulp of fruit) must be placed in the box in the
middle of the top row of the right pallet, which is located in
front of the refrigeration equipment.

(b) Sensor 2 (in pulp of fruit) must be placed in the box, in the
middle row, at half the height of the pallet, and 1.5 metres
(40-foot containers) or 1 metre (20-foot containers) from the
container’s door.

(c) Sensor 3 (in pulp of fruit) must be placed against the left
wall of the container, in the middle row, at half the height of
the pallet, and 1.5 metres (40-foot containers) or 1 metre
(20-foot containers) from the container’s door.

(d) The other two air temperature sensors must be placed,
respectively, at the air circulation inlet and outlet points.

4.3 All sensors must be placed under the supervision and
guidance of SENASA authorised personnel.

4.4 Fruit to be shipped must be kept in cold storage (pre-cooling)
until such time that the pulp temperature reaches 4 °C or below.

5. Sealing of Container

5.1 A numbered seal must be placed on the loaded container door
and the seal number noted on the Phytosanitary Certificate.

5.2 The seal must only be removed by the CIQ officer at the port
of arrival in the People’s Republic of China.

6. Temperature Records and Confirmation

6.1 Under the in-transit arrangement, the cold disinfestation

treatment may be commenced on-shore and be completed either

during the voyage between the Argentine Republic and the first port




of call in the People’s Republic of China or after arrival.

6.2 Records may commence at any time; however, the treatment
time will be deemed to have begun only after all fruit sensors have
attained the nominated treatment temperature.

6.3 The shipping company will download the computer records of
the disinfestation treatment and forward them to the CIQ at the first
port of call in the People’s Republic of China.

6.4 Some sea voyages may allow the cold disinfestation
treatment to be completed by the time the vessel arrives at a port en-
route to the People’s Republic of China. It is permissible for
treatment records to be downloaded en-route and be sent to CIQ for
verification. It is however a requirement that the treatment is not
deemed to have been effective until CIQ have completed the re-
calibration of the temperature sensor probes. It is therefore a
commercial decision whether the fruit should be “conditioned™ (i.e.
gradually raising the carriage temperature) prior to arrival in the
People’s Republic of China. _

6.5 CIQ will verify, after the arrival to a port in the People’s
Republic of China, that the treatment records meet relevant
disinfestation requirements and advise that, subject to the calibration
of the sensors, the treatment is complete.

7. Phytosanitary Certificate

7.1 Temperature and duration of the cold treatment, container
number and sealing number must be included in the Phytosanitary
Certificate.

7.2 On arrival the following shall be provided to CIQ:
Phytosanitary Certificate, Cold Treatment Report and Fruit

Temperature Sensor Calibration Record.




Annex 4

Box label (in English)

Production area (Province/Production unit)
Name of production unit or its registration number

Packing house or its registration number

Pallet label (in Chinese)
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